CENIK CUKRARSKYCH VYROBKU - SOS A SOU MESTEC KRALOVE

C

Nazev vyrobku vaha MOC skladovani a trvanlivost
Balkanskeé rezy 50[g 24 K¢ 0/+8°C, 2 dny
Babovka orechova 750|g 140 K¢ do +20°C, 3 dny
Babovka slahackova 850|g 150 K¢ do +20°C, 3 dny
Babovka konakova 1000|g 180 K¢ do +20°C, 3 dny
Babovka ¢okoladova 1250|g 160 K¢ do +20°C, 3 dny
Bezé rezy kavové 60|g 24 K¢ 0/48°C, 4 dny
Biskupsky beranek sypany cukrem 550|g 105 K¢ do +20°C, 9 dni
Biskupsky beranek s cokoladovou polevou 650|g 110 K¢ do +20°C, 9 dni
Biskupsky chlebicek 250(g 70 K¢ do +20°C, 9 dni
Boruvka v jogurtu 90|g 30 K¢ do +20°C, 9 dni
Brambory modelované 40(g 22 K¢ 0/48°C, 2 dny
Cokoladovy dezert 35|g 22 K¢ 0/48°C, 3 dny
Cokoladovy jezecek 100(g 24 K¢ 0/48°C, 3 dny
Cokoladovy kosicek 40(g 25 K¢ 0/48°C, 2 dny
Domino 60|g 26 K¢ 0/48°C, 2 dny
Grilidzova zrna 60|g 16 K¢ 0/+8°C, 1 den
Griliazové trubicky korpus 20|g 13 K¢ do +20°C, 4 dny
Griliazové trubicky s leh. pafriz. slehackou 30|g 22 K¢ do +20°C, 9 tydnU
Griliazové trubicky se Slehackou 30|g 22 K¢ 0/+8°C, 1 den
Hoblovacky s maslovym krémem 40(g 24 K¢ 0/+8°C, 1 den
Indiani (krémové Spicky) 40(g 24 K¢ 0/48°C, 3 dny
Jahodové rezy 40(g 29 K¢ 0/48°C, 3 dny
Karamelové rezy 60(g 29 K¢ 0/48°C, 3 dny
Karamelové tycky 40(g 26 K¢ 0/48°C, 2 dny
Karamelové vétrniky 80|g 32 K¢ 0/48°C, 3 dny
Kokosky 50|g 23 K¢ 0/48°C, 3 dny
Kornoutky s kdvovym krémem 50|g 22 K¢ 0/+8°C, 1 den
Kornoutky s ovocnym krémem 50|g 22 K¢ 0/48°C, 3 dny
Kosicky linecké korpus 12|g 13 K¢ 0/48°C, 3 dny
Kralovské rezy 70|g 25 K¢ 0/48°C, 3 dny
Kuratka velikonocni bila, tmava 25|g 23 K¢ do +20°C, 9 tydnU
Laskonky 40(g 24 K¢ 0/48°C, 3 dny
Likérové spicky 60(g 26 K¢ 0/48°C, 3 dny
Linecké kolacky s marmeladou 40(g 22 K¢ 0/48°C, 3 dny
Linecké trené rohlicky s marmeladou 40(g 24 K¢ 0/48°C, 3 dny
Listové satecky se Zloutkovym krémem 35|g 22 K¢ do +20°C, 5 dni
Listové hrebeny 40(g 24 K¢ do +20°C, 5 dni
Listové trubicky 30|g 23 K¢ 0/48°C, 2 dny
Listové Zloutkové rezy 60[g 23 K¢ do +20°C, 5 dni
Marokanky 40(g 22 K¢ 0/+8°C, 1 den
Medovnik 70|g 25 K¢ do +20°C, 5 dni
Misa rezy 120(g 32 K¢ 0/48°C, 2 dny
Mocca rezy 50|g 24 K¢ 0/48°C, 2 dny
Mrkvovy rez g 26 K¢ 0/48°C, 2 dny
Orechové kosicky linecké 50|g 22 K¢ do +20°C, 4 dny
Orechové spicky 90|g 32 K¢ 0/48°C, 3 dny
Oriskova pochoutka 60[g 26 K¢ 0/48°C, 3 dny
Ovalky linecké 40(g 24 K¢ 0/48°C, 3 dny
Ovocné kosicky linecké 60|g 24 K¢ 0/48°C, 2 dny
Ovocné hrbety 70|g 23 K¢ 0/48°C, 3 dny
Ovocné terce 120(g 26 K¢ 0/48°C, 2 dny
Ovocny dezert 120(g 25 K¢ 0/48°C, 2 dny




Pralinkové fezy 50|g 26 K¢ 0/+8°C, 3 dny
Prazské koule 50|g 25 K¢ 0/+8°C, 5 dni
Puncéové hrudky 90|g 24 K¢ 0/+8°C, 3 dny
Pundové rezy 60[g 23 K¢ 0/+8°C, 3 dny
RGzZe a list z model. hmoty 40(g 27 K¢ do +20°C, 17 dni
Snéhovy jezek 80|g 24 K¢ 0/+8°C, 3 dny
Svatebni kolacky 1000|(g 420 K¢ 0/+8°C, 2 dny
Svézenky cukrarské 70|g 24 K¢ 0/+8°C, 3 dny
Sarlota 150(g 28 K¢ 0/+8°C, 2 dny
Sodo chlebicek 60|g 26 K¢ 0/+8°C, 2 dny
Sotek 75|g 32 K¢ 0/+8°C, 3 dny
Stafetky 50|g 24 K¢ 0/+8°C, 5 dni
Vaflové rezy 50|g 24 K¢ 0/+8°C, 3 dny
Vanicky korpus 13|g 18 K¢ 0/+8°C, 3 dny
Vanicky se Slehackou 30|g 24 K¢ do +20°C, 17 dni
Vénecky Zloutkové 40[g 23 K¢ 0/+8°C, 3 dny
Vinky 70|g 26 K¢ do +20°C, 4 dny
DIA dort kavovy 100|g 37 K¢ 0/+8°C, 1 den
DIA dort ofechovy 100|g 40 K¢ 0/+8°C, 3 dny
DIA dort vanilkovy 100|g 30 K¢ 0/+8°C, 1 den
DORT cokoladovy 100|g 31 K¢ 0/+8°C, 1 den
DORT florida 100|g 30 K¢ 0/+8°C, 3 dny
DORT harlekyn 100|g 30 K¢ 0/+8°C, 1 den
DORT karamelovy 100(g 30 K¢ do +20°C, 3 dny
DORT kavovy 100|g 31 K¢ do +20°C, 9 tydnu
DORT kokosovy 100|g 32 K¢ 0/+8°C, 1 den
DORT kubansky 100|g 34 K¢ 0/+8°C, 2 dny
DORT orechovy 100(g 32 K¢ 0/+8°C, 2 dny
DORT ovocny 100(g 36 K¢ 0/+8°C, 3 dny
DORT pafizsky 100(g 32 K¢ 0/+8°C, 3 dny
DORT pafizsky s CKP 100|g 34 KE 0/+8°C, 3 dny
DORT puncovy 100(g 30 K¢ 0/+8°C, 3 dny
DORT sachr se slehackou 100(g 32 K¢ 0/+8°C, 1 den
DORT vanilkovy 100(g 31 K¢ 0/+8°C, 1 den
DORT vanilkovy s CKP 100(g 32 K¢ 0/+8°C, 3 dny
DORT vanilkovy s CKP + rlze 100(g 34 K¢ 0/+8°C, 3 dny
DORT vanilkovy s model. hmotou 100(g 34 K¢ 0/+8°C, 3 dny
ROLADA cokoladova 50]|g 24 K¢ 0/+8°C, 1 den
ROLADA karamelova 50|g 24 K¢ 0/+8°C, 1 den
ROLADA kavova 50|g 24 K¢ 0/+8°C, 1 den
ROLADA kokosova 50|g 24 K¢ 0/+8°C, 1 den
ROLADA orechova 50|g 25 K¢ 0/+8°C, 3 dny
ROLADA vanilkova 50|g 23 K¢ 0/+8°C, 2 dny

Tvary dort(: podkova, srdce, osobni auto, ndkladni auto, Cisla, kniha, kocarek, jezek, masinka, mys,

beruska, obdélnik, panenka, pohar, batul, poschodovy, tfiposchodovy...

Krabice mala 16 K¢
Krabice stfedni 17 K¢
Krabice velka 18 K¢
Krabice rolddova 27 K¢
Krabice poschodova 21 K¢
Krajka dortova 8 K¢

Svicka dortova 7 K¢
Tacek na cukrovi 7 K¢

Pfepravka na cukrovi 200 K¢
Objednavky pfijimame na tel.: 325 644 205
SOS a SOU Méstec Kralové - cukrariska provozovna




